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T Lirs GO TAPAS
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 TAPASBOLLAR.

nglskt snack for r dig som gillar ost! Dessa kl‘lsplgCI lite séta och med i
ett uns av hettd och saffran &r perfekta for bade fest och buffé! e

1l MEDEL, 2-4 pers L e
INGREDIENSER '

150 g Tapasost la Reserva £
100 g Farskost, naturell Pl
1 st R&d chili, farsk e,
(valfritt for lite extra sting)
1/2 forp Saffran
4 msk Vetemjol

- 2 dl Pankostrébrod ;
(gér med vanligt, mer krisp med pcmko)
1stAgg. -
4 dl Olja for fritering
(naturell utan smak)
Salt, svartpeppar (nymalen)

efter tycke och smak . : MHEN T X : S e T
. Orter att garnera. med st e . /GOR SA HAR: P e
(vihar valt basilika) - * . S < 1. Riv Tapas ost la Reserva och finhacka deh roda chllln UGN
Rl i AT T e ‘Blanda farskosten med den rivna osten och den flnhockdde REETE AR
e ¢hilin. Smaka av med bade salt och’ svartpepparﬁSm ten ska e Ry
i .~ " 4 . .varaen trég och Ilte tjockare sa att du kan skapc bjléar av'’ eI O
b s P e Ll smeten Lt b
s : 3." Tafram tre skélar, haill upp mjal; pcmko och ett uppylsp?fafég
; i var sin skal. : P23 i
‘ ‘ : ' 4. Taupp smet med en tesked, forma till en boII rulla fbrst Bt e
A0 N O e mijolet, dgget och sist i ponkostrobrodet Bollcrna ska voro &

tackta med panko. ‘ ‘K gt

5. Hdll upp oljan i en kastrull och hetta upp oljcm t|II 0|rkd 160 SR

“ grader och frittera négra f& bollar &t gdngen t|II se fdtt fin :
forg lat vila pd ett fct med papper ST 4 B
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