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Var vquant pd Pcu‘isare en klassiker skapad pa kottfars, rodbefor :
kapris och &gg. Serveras med fordel pa ett knaperstekt brod.

-0l ENKEL, 2-4 pers i Hte < R - ""TT'\:
INGREDIENSER 1
1 kg Fast potatis e
250 g Notfars N
4 st Agg ‘
1/2 di Rédbetor, inlagda /flnhackode W,
) 1 st Gul I8k '
2 msk Kapris i lag
- 1 knippe Basilika
1 st Surdegsbrod
Svartpeppar och salt,
efter tycke och smak
1 forp Jamon Serrano
1 st Vitloksklyfta Lnvi
- Smér eller olivolja ‘ﬁllv siekning B ‘.;GOR SA HAR: f
AT AT R I R R . 1. Blanda nétfdrs tillsammans med 1agg k'aprls och de RIS
Ry Ui 0w DT ‘hackade rédbetornai en skal. t' R e e
R (& lfms pa kottférsblandingen och strimlad lok i en het ek—, A
R ¢ -4 pannamed O|IVO|]G eIIer smor. Smcka av medsoltq h L i 3
R , %y | peppar. .,4( S
il 3" Kndck ner &ggen ovanpa kottfursblandmngen —top da r?é & g
) Jamon Serrano. Lat tlllqgas pé svag vérme t|I|s aggen e am { NS
: - : - klara. ‘ ; :
A0 B 4. Skiva upp brédet, stek i smér eller oljcl Vand ofta och tcr upp 1 _
- . - ! dem nér de fatt en krlsplg yta, dra med wtloksklyftcm over L ,_) L
brédet. F G i R
1 5. Toppa de stekta brédskivorna med kéttfarss och oggen AN ; ‘,,
Dekorera med bosﬂlka njut' Perfekt som lunch eller enklore :
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Sk recept hittar B @ PAULochTHOM
du hiir! www.paulochthom.se



