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SPANSK TORTILLA

Spansk tortilla &r perfekt till lunch eller som tillbehdr e
pé tapasbordet Aven god kall! “n,

ol ENKEL, 2-4pers R 32 T VISPV
INGREDIENSER ' |

4 st kalla potatisar

(forkokta, eller fran dagen efter) - .-

2 st gula Iokar WA
6 st gg .

1 dl mjelk

1/2 msk Patatas Bravas kryddo

Sm6r, salt och svartpeppar

-

x 'GOR SA HAR: Gt
: TR 1. Skiva upp potatisen i skivor, skalibeh skWa IokerL TGRSR, 7
s R S P T e 'Fras pd loken i smér tills den mjuknqr Iagg den ot 5|dcm och R
L Stek upp potatisen. : i < SN
R -‘ "y 8. Tillsatt Patatas Brovas kryddcn och smako GV med |toeh’ u’ i i A
- , i s | peppar: AE i

5 bbe,

4. Vispa |hop dgg och mijoélk, hall cggsmeten i stekpat nar Ror D
om lite s& att Gggsmeten ndr ner under potatlsen och; Ieken" i

5. Stek tills omeletten stelnar pd relativt svag vérme. Om du it E

kan du vanda den med hjdlp av ett stort lock och stekd pa '

- andra sidan. RS R 35 \

| Goda tillbehdr: Stek Padrons i het' oljc ovsluta med havssclt och N
servera med Saluhall Jamon Duroc och storc koprls e :
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