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DUkc' upp en "kt'g buffé med chark mIaggnlngar och priﬁi&r’é‘i{ .
Passar éven till grillat eller’tlllsammans med en ostbricka.

-0l ENKEL, 2-4 pers e ¥

INGREDIENSER 3

1 hg Branneboskinka* : 2} G
1 hg Fransk Lantsalami* L gt N
1 hg Brushettaskinka* ’ 5 \

1 férp Saluhall Barcelona
1 burk Vitloksklyftor, chili
1 burk Pepperballs
- 1 férp Salamichips
1 st Grana Padano
2 st Avokado
1 férp Grénkal
1 knippe Gron sparris

Oliver i pése eller burk .

GOR SA HAR:

’ R RS A i Ry Skolj av och massera gronkolen med Ilte*solt fér att
*kdpesi delikatessdisken. = * | . 7 ot f§ den mjukare. ,

o e O Bryt av sparrisen och skdlj. -7 3
R " < " 4 8. Boérjavarva chark och grént pa en sten/trosklva
8 , AR ) 7 L&t fantasin flsda. | 3
S \ , ‘ 4 Toppa av med GranaPadano ©~ & =
: : ‘/ .Goda tillbehdr: Servera med Pepperballs sés. MIXCI Pepperboﬂs
A0 B ~ . utanolja med lite creme frolch klart! :
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