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VITLOKSBROD

anbblagat brytbr 6d’'med vitlk, tapas ost och persllja perfekt atf duka
fram med pa bordet! En riktig hdjdare for béde'stora och sma.

-0l ENKEL, 2-4 pers A e, 5
INGREDIENSER 4
1 st lantbréd eller valfri limpa v 2} g
150 g smor PR by s PR X
1 knippe bladpersilja Sy

4 st vitloksklyftor
250-300 g Tapas ost la Reserva
(finns 6ven i delikatessdisken) .
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s S S TOR A e i N 'Sdtt p& ugnen 200°C. Sméilt sméret i en kastrull, presscl Reriaitind o G e
L e Yitlsksklyftorna och rér om. Smaka av med litethavssalt. i -‘_ SN
N 7 RNAR LR { Einhacka persiljan och vand ner i det sm::lltctsmoret’fa pam’ At {' A%,
:e* , i ! lite till garnermg Wy ARy Giiiat i

4. Skér osten i sma bitar. e L 49
5. Hall smorblandnlngen Sver brédet sa att det s;unkér nég
. skdrorna pé brédet. :

s * 6. Tryck ner ostbitarna mellan skarorna i brodet Grdddc ttlls
§ - : osten har smadlt i mltten pd ugnen i 200°C ik
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