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En mustlg och god tomatsoppa med lax som serverqs 78
“med krlsplg serrcmotopplng

.1l MEDEL, 2-4 pers
INGREDIENSER

1 burk krossade tomater , X
1 st gul I6k < R
2 st mordtter ' S
4 st vitlsksklyftor R
1,5 dl grénsaksfond
2 msk socker

- 2-3 msk hackad dill
1 msk paprikapulver
5 dl vatten
0,5dl olivolja
200 g farsk lax
2 tsk Tzatziki krydda

. TOPPING e : ,’GOR SA HAR: f :
120¢g Jamén Serrano - B ’; : - 1. Bérja med att hccka 16k, V|tlok och moré‘t’cer fbr att dcmef-‘ S o
1 di riven-Parmigiano Regglqno )T fer bérja frésd pé dessa i en kastrull. Hall ner paprikaipulver, ir s
‘ 4wt sacker och vitldk. Tillsétt de krossade tomaterna ochylat det . G
A i IR * koka upp. Tillsatt grénsaksfond, olivolja, salt.och peg?ar Lat . ,, W, N,
:4‘ ! ; s A ? det koka upp igen. Tillsatt vatten tills du fatt ratt korsistens. Q, ; it

~ Tills&tt slutligen grédden for att fé& den nogot krampo "to
puttra i 20-25 minuter. : :
' 2. Lagg serranoskivorna pé en tallrik med- hushallspapper ude g

- mikrovéigsugnen, hall koll. tong

3. Krutongerna kan du skéra i sma kuber och frosc pa i smor ¢

' och tzatziki krydda tills de fatt farg.” » = '

4. Skdr morétterna till stcnger och frds i smdr och kryddq med
salt och peppar. Frds pé laxen kort tills den fatt férg pé - -
sidorna, den behéver inte vara helt férdig da den kommer bli |
klar av restvérmen fran soppan. Riv eller skar pormesano t ni
i n&got grévre bitar. \

5. Nuér det bara att Idgga upp‘och njuto ‘av all den gcsdd 0|

~_pingen tlllsbmmqns med den kramlgc tomatsop‘pqn,’v
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