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«0ll ENKEL, 2-4 pers i

INGREDIENSER
400 g spagetti (valfri pqsta)

50 g smoér

3 dl finriven Parmigiano Regglcno 72

1 dl russin

1 st Farsk citron {
290 g Grona Nocellara oliver .

Nymalen svartpeppar och havssalt
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CACIO E PEPE.

Ilgt krdmig pasta med peppar och hardost. Vi vill tlpsa om
denna variant med citron, russin och oliver f_maglskt gott!

'GOR SA HAR:
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: - 1. Koka pastan enllgt onwsnlng pa forpackﬂlngen Ja3
i % 72, "Smdlt sméret i stekpannan och tillsatt svortpeppcrn IAtATN R e e
Lo a80r Hall forsiktigt ned lite utav pastavattnetlstekpqnan ) el b e
R .. 4. Hall av pastan och spara lite pastavatten (om-du behover. ' (,ﬁ,."‘ AR oL
:; fEs o spdda) Lagg pastah i stekpdnnan och’ Iat koko |hopl410|gon :
o . ~ minut. , f N
X e vty ‘B, Tillsatt den rivna osten, ta av stekpannan frén plqtttanaoch e
- ! S ror ihop till en kramlg pasta. Spad med lite pastavatten v1d o
i behov. it Nreeid ]
6. . Tillsaitt russin, ollver och pressa lite cutronsaft Gver pcston.
Avsluta med salt. BT
PRODUKTER | RECEPT:

Recept hittar
oduw hiir!
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