i
“@

: PAUL
THOM

ET,

il X
50 & 4 i X
SO
78
44

bt VAR VARLD AV TAPAS —

f

.,J..

PIZZABULLAR

P|zzabuIIc|r ar savé fbdrnens som vuxndas fdvorlter nd
enkla och anIbbCI matrdtter. Perfekt till buffe éller som meII|s.

-0 ENKEL, 2-4 pers L F

INGREDIENSER

150-200 g Bruschettaskinka* £
1 msk Bruschettakrydda G RN RN e
1 msk Tomatpuré ’ S
1 burk Krossade tomater
1 msk Olivolja
3 dl Grana Padano “riven”

- 1 férp Pizzadeg

Ofegdno.
Salt och peppar

;"Képes i delikatessdisken.

det kommer t|II

. St b JGOR SAHAR: : 8
GODA T|LLBEHOR X - 1. Sattugnen pé -200 grader - R e g it A &
Pe ball D e T S TR 'Oppnd den férdiga pizzadegen och fulla ut den pa ett bok— IR EE e
pperqs { A AR TR
By S AR I pldtspcpper Kavla ut den nagot fér att fa lite tunnar: deg IR
=" . 8. Tomatsas: blstlagg 1 msk bruschettckrydddmed&ﬁsk ! (4 ; i A%
. " %+ .| vatten och 1 msk olivolja. Rér om och ldt det svéilla Fndgon e
o ' minut. Tillsatt oregano. f Vs e
; " 4. Hall de krossade tomaterna i en kastrull och. tﬂlsatf tomufa -’* it
' : purén. Tillsatt bruschettakryddan och I&t det puttra' p&, ;
2% 5 medelvérme en liten stund. Smaka av med salt och peppar ‘
5. . Riv parmesanost. ; ) 1
6. N&r tomatsasen puttrat fdrdlgt kan du tacka plzzddegen i
\ Lagg pd bruschettaskinkan pé ca 1/3 av plZdeegen och ; 14
tdck den med ost. - 3 ¢ S
7. Rullaihop pizzan likt bullbdknlng Iongs med Iongsndon for :
att dérefter skdra bullarna i valfri storlek. | e
8. Laggpa plat, toppo med ytterligare lite ost och grdd‘da ;

\

PRODUKTER | RECEPT:

i ca 15 minuter tills de har fatt fin farg..
Kan &tas badde varma och kalla - njut!

O PAULochTHOM

www.paulochthom.se

Recept hittar
oduw hir!




