THO

bt VAR VARLD AV TAPAS —

 BREADSTICKS.

P

Spro da breadstlcks med vitlé sk, Srter och Catarina K& nlg s ost Saluhalmeserva. :
~Perfekt som t|IItugg mlngelmqt eller till fredagsmyset

«0ll ENKEL, 2-4 pers i

INGREDIENSER

1 férp Smérdeg, farsk X
100 g Saluhall Reserva PR e ol R
1st Agg ’ e
25 g Smér Kt
1 knippe Farska orter, persilja
1 st Vitloksklyfta

- Havssalt och peppar

Pépperbqlss&s: ;
1 burk Pepperballs

'GOR SA HAR:

A A A (s R - 1. S&ttugnen p&200 °C. S R e A SN
i U 0w 20 Kavla ut smérdegen. AR RS ST
g R R T O §molt smoéret, presscnwtloksklyftqn flnhockapersﬂj och ror :
=" | om.Lat svalna lite, pensla sedan smordegen. = ‘7
" 74 4.1 Riv Saluhall Reservd fint och stré éver smoérdegen. # Q ;
.S ' Sprinkla lite salt 6ver och vénd éver halva smorde{ n. é " _° v
i stdnger, snurra vardera remsa i motsatt rlktnlng agg)pa ;

.. bakplétspapper pa plat.
s 6. Vispa dgget och pensla alla dina remsor. Groddc i ugnem
: - cirka 8 minuter eIIer tills stédngerna bI|V|t gyllenbruno Al

\ Pepperballs sés: Ta ut sotpeppdrfrukternc Iagg i skal blonda med\
mixerstav. Fér en'mildare sas, blanda i creme fraiche.. Tlps' Oljan
kan du spara till dressmg rotfrukter i ugn'm.m: ST G
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