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R& kenchlladas med étlng gratlnerade i ugn serveras med chlllmajonnas.
- Passar Ilkclbra som varddgsmlddqg eIIer sbm forratt

) ENKEL, 2-4pers -
INGREDIENSER

Enchiladas £
36 st Jatterdkor oM B L
(réa utan skal, MSC- mqutq) e,
6 st Tortilla bréd
1 msk Patatas Bravas krydda
1/2 knippe Fdrsk koriander

- 1 knippe Graslok

e 3 st Farsk lime

1 knippe Bladsallad

1 st Mango :

150 g Tapas ost la Reserva, riven

Olja eller smér'att stekq,i.

GOR SA HAR:

SNABB CH"-'MAJONNAS : : 1. Enchiladas: Blanda rékor och Patatas Bra\/as krydda Frms po PRl P
1 dl Majonnés 0L Ter it SNABBT i het oljad stekpanna. Finhacka koriander, grésiek Feels
1 msk Sirachasés | " 4w Boh bladsallad samt mango. Riv Tapasosten grovt. Dela upp | -‘_ DS
Smaka avmedsalt. =" o ! limeniklyftor. Lagg ut tortilla bréd, toppa med scﬂqu heta ' P !' A%,
ol : . 7» .| rékor, mango, koridnder och pressa évér lite farsk i esaft. Lt il

‘CHILIAIOLI { ‘ ' Rullaihop och lagg pé plét eller ugnsqut form. Upp ep ’fSr :
2 st Aggulor . A alla bréd. Strd éver lite riven ost och gratinera i ugn tillsfin ~ ¢ <"
1 1/2 dl Rapsolja eller nthrqI °|J° © 0 farg. Servera med farsk lime och graslék 'samt chlhdloh, ellel’ 3 0 RN
1 st Viitloksklyfta s chillimajonnés. s N } o T A
1 msk Vindger . : 2. . Chiliaioli: Vispa ihop &ggulor och vmoger hart afell ner- oljon A e
1/2 msk Patatas Bravas kr Ydd‘:I en tunn strale medans du vispar till en tjock konslstens Blain-"/ - 5 \ i
Smaka av med salt. \ da ner vitlék; Patatas Bravas kryddd och smaka av med salt. »x ;

‘ 3. Snabb chlllmajonnas Blanda majonnas och sirachasds, smqka

cvmedsalt G B e
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