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— VAR VARLD AV TAPAS —

PIZZA BIANCO.

P|zza bianco med potatls créme fraiche, drter och salamlchlps.
Snabblagat och perfekt bade som tllltugg dch mlddag

mill ENKEL, 2-4 pers

INGREDIENSER

1st pizzadeg (férsk eller pre- bqked) ‘
80 g salamichips* (valfri smak) -

2 st kokta potatisar W
4 msk créme fraiche e
50 g Taleggio ost

- Valfria érter

*Finns i smakerna; chili, classic,
vitlok, delikryddad, tryffel,
chorizo style och lucifer.

GOR SA HAR:

; PER R - 1. Varm ugnen tlh 250°C. Lagg gdrnain en‘blzzasten om du har VA
Rl UL W el ger en krispigare yta pé plzzabotten ' 4 '
¥ 20 Kavla eller platta ut degen ldgg pden plat/plzzast?;

ghil ! 8 - " 8. Bred lite creme fraiche pé& botten. Strimla salamich sen o b
> : . 7| skala/skiva potatisen. Lagg pé plzzaboften K|ICkCI d resten Lu 5
S ) : . avcréme fraichen och osten. e }! I s
‘4. Gradda pizzan i mitten av ugnen tllls den fatt en fln iqrg ' e
‘ Cirka 12- 15 minuter. : N
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